
Stuzzichino di benvenuto e brindisi con Franciacorta 
Satèn Quadra

Welcome appetizer and toast with Franciacorta Satèn Quadra

Frittelle di patate con veli di Culatello e mostarda
Potato fritters with Culatello ham shavings and mostarda

Battuta di vitellone dry-aged, ostrica croccante 
in pasta fillo e wasaby

Dry-aged veal tartare, crispy oyster in filo pastry and wasabi

Riso Carnaroli Riserva san Massimo alle rape rosse con 
carciofi trifolati e fonduta erborinata

Carnaroli rice Riserva San Massimo with beetroot, 
sautéed artichokes and blue cheese fondue

Tournedos di manzo e scampi alla brace, lattuga brasata 
e salsa al curry

Beef tournedos and grilled scampi, braised lettuce and curry sauce

Millefoglie di chiacchiere con crema al mascarpone e lamponi
Fried “Chiacchiere” mille-feuille with mascarpone cream 

and raspberries

Caffè
Coffee

Menù San Valentino
V A L E N T I N E ’ S  D A Y  M E N U


